MESURES : Utiliser des instruments de mesure

M.7.J — Relie les instruments aux situations dans lesquelles ils
pourraient étre utilisés.

. o Mesurer un angle

e Peser 500 grammes de
° sucre

e Mesurer un segment
® Mesurer le temps d'un coureur au 100 m

® Mesurer une quantité de lait

Construire un diagramme circulaire (en
forme de cercle)

e Mesurer la longueur de la table

e Peser un kilogramme de farine

e Calculer le temps de cuisson d'un plat

—

M.7.0 — Mesure chaque segment avec ta regle.
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M.7.M — Mesure chaque angle avec un rapporteur.
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